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Ana Paula Couto

EDITORIAL

Mudangas costumam gerar incer-
tezas, que podem até se transfor-
mar em angustia. Trata-se de uma
reagdo comum e compreensivel
para com o novo. Mas é com oti-
mismo que recebemos a entrada
em vigor das Instru¢cdes Norma-
tivas (INs) 76 e 77, que tém como
foco a melhoria dos processos de
qualidade do leite.

As novas regras trazem medi-
das para modernizar a cadeia e
trardo, como efeito secundario,
o aumento do rendimento indus-
trial, maior vida de prateleira,
melhoria sensorial dos produtos
e seguranca alimentar superior
para o consumidor final.

Evidentemente que tais beneficios
ndo virdo sem esforco, e a indus-
tria precisara de mao de obra qua-
lificada e um bom gerenciamento
da sua equipe de qualidade. Isso
porque, entre outras coisas, 0s
produtores rurais deverao con-
servar o leite a uma temperatura
de 4°C, e as inddustrias terdo que
apresentar resultados de Conta-
gem Padrido em Placas (CPP) no
limite de 900 mil no silo.

Em maio, durante reunido da
Camara Setorial do Leite, em

silemg

Sindicato da Indistria de Laticinios
do Estado de Minas Gerais

MUDAR PARA
EVOLUIR

Brasilia, foram feitas sugestoes
de ajustes em algumas exigén-
cias contidas nas INs, trazendo
como parametros dados obtidos
junto as industrias, mantendo o
foco no crescimento e melhoria
de toda a cadeia brasileira do
leite. Enfim, os desafios estdo
colocados, e caberd a todos néds
fazermos frente a eles.

Aqui também destacamos a
secretaria de Agricultura, Pecu-
aria e Abastecimento de Minas
Gerais (Seapa-MG), Ana Maria
Soares Valentini, entrevistada
desta edi¢do. Produtora rural
com histérico de lideranca e
conhecimento académico, ela
assumiu a pasta em janeiro com
a proposta de aliar produtividade
e sustentabilidade.

Iniciativas que venham a desbu-
rocratizar e tornar mais diné-
mica a produgdo agropecudria
terdo sempre o nosso apoio. De-
sejamos sucesso e colocamo-nos
a disposi¢ao da nova gestora da
Seapa na defesa da agroindustria
mineira.

Boa leitura!
Joao Lucio Barreto
Presidente do Silemg



PONTO DE VISTA

PARA PRODUTORES RURAIS

A Instrugdo Normativa da Receita Federal do Bra-
sil n° 1.828 é a norma que regulamenta o Cadastro de
Atividade Econémica da Pessoa Fisica (CAEPF), volta-
do para o produtor rural contribuinte individual e o
segurado especial, que exercem atividades econdmicas
e sdo dispensadas de inscri¢do no Cadastro Nacional
de Pessoa Juridica (CNPJ). Apesar de o cadastro ter
tido inscri¢do facultativa nos primeiros meses apos
sua regulamentagdo, tornou-se obrigatério no dia 15
de janeiro deste ano. Desde entdo, o CAEPF substitui
a matricula do Cadastro Especifico do INSS (CEI) para
pessoa fisica.

O novo modelo de cadastro é administrado pela Re-
ceita Federal do Brasil e retine todas as informagoes das
atividades econdmicas exercidas pela pessoa fisica, sen-
do um meio mais eficiente de coleta, identifica¢do, ges-
tdo e acesso aos dados relacionados a essas atividades.
Além disso, é um apoio aos demais sistemas da Receita
Federal e a outros 6rgdos da administragdo publica.

IMPORTANTE!

Os produtores rurais que se encaixam no perfil espe-
cificado para adesdao ao CAEPF devem fazer a inscri¢do
no Portal e-Cac, disponivel no site da Receita Federal (re-
ceita.fazenda.gov.br). Para aqueles que ja possuem o CEI,
a indicagdo é que, ao acessar o Portal e-Cac, utilizem a
op¢do “Migrar” para geragdo automatica do CAEPF. De-
pois de realizar o cadastro, é necessario emitir o compro-
vante de inscri¢do para se certificar de que o processo foi
realizado com sucesso.

A adequagio ao novo cadastro é essencial para o cum-
primento das obrigac¢des tributdrias referentes a sua atu-
acdo e é de responsabilidade exclusiva do produtor rural.
E importante ressaltar que, em caso de haver mais de
uma propriedade, o responsavel deverd providenciar um
CAEPF para cada imdvel rural.

Os sindicatos de produtores rurais que possuem certifi-
cado digital podem efetuar a inscri¢do de seus associados,
mediante autorizag¢do do interessado. Em caso de duvida, a
recomendagdo é que um contador seja consultado.

A inscrigdo na matricula CEI continua sendo obrigatdria até o fim da readequacio de todos os processos, e
o contribuinte nao esta isento da transmissao da Guia de Recolhimento do FGTS (GFIP), que continuara sendo
feita com a matricula CEL. O CAEPF sera utilizado quando a GFIP for substituida, fato que sera divulgado com
antecedéncia pela Receita Federal do Brasil.

Tem pesquisa, técnica, bom gosto e, € claro,
compromisso com o resultado.

(31 3309.3099
www.obahdesign.com.br




GIRO DOS ASSOCIADOS

NA COLHER

A Tirolez, pioneira ao lancar os originais cremes de
ricota e minas frescal, surpreende mais uma vez com o
lancamento do Duo Tirolez, o primeiro queijo cottage
com geleia de fruta do Brasil. A ideia nasceu hd dois anos,
quando executivos da empresa viajaram para conhecer as
tendéncias fora do pais e perceberam que o produto ja era
consumido pelo publico europeu. Era preciso, entdo, adap-
tar o laticinio para que o lancamento fosse uma realidade
também para o mercado brasileiro.

O produto é o primeiro da marca pronto para consumir
de colher e em por¢io individual. “Precisamos aprender
a produzir a geleia e, para isso, passamos por mudangas
estruturais para receber o novo maquindrio. Além disso,
toda a equipe, da produgéo ao juridico, precisou estar in-
tegrada para colocar o Duo nas prateleiras”, conta Luiza
Hegg, gerente de Marketing da Tirolez.

Pratico, leve e com 10 g de proteinas por unidade, o
produto possui entre 105 e 123 calorias por por¢do, varian-
do de acordo com os sabores. Segundo Luiza, o Duo foi
desenvolvido para atender a demanda dos consumidores
que buscam uma opgéo saudavel e gostosa para incluir na

rotina e consumir a qualquer hora do dia. “A composi¢ao
com 70 g cottage e 30 g de geleia de fruta representa um
produto nutritivo, saudavel e ideal para saciar a fome nos
momentos mais variados.”

Todo mundo gosta

Para a gerente de Marketing, o principal diferencial do
Duo é que ele foi pensado para atender o paladar de dife-
rentes consumidores, desde o publico fitness até as crian-
¢as. “A combinacdo da geleia com queijo cottage Tirolez
tem caracteristicas que trazem a tona a dualidade: é sau-
davel e saboroso, nutritivo e baixo em calorias. O segredo
¢ ouvir a necessidade do consumidor e colocar na gondola
algo de fato inovador e que surpreenda o consumidor”, res-
salta Luiza Hegg.

O recém-langamento disponivel nos sabores moran-
go, goiaba e ma¢a com canela ja pode ser encontrado nos
grandes supermercados de Sio Paulo, interior do estado
até Campinas e litoral. Mas a expectativa é que, ainda no
primeiro semestre, a novidade esteja disponivel para os
consumidores de todo o pais.
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GIRO DOS ASSOCIADOS

NADA ALEM DA £

A Verde Campo estd propondo uma nova forma de pro-
duzir lacteos: sem conservantes, sem corantes e aromas arti-
ficiais. A empresa investiu R$ 50 milhdes no projeto para ex-
pandir, modernizar e tornar a fabrica, localizada em Lavras,
apta a produgio de queijos e iogurtes sem aditivos artificiais.
O compromisso é reformular todos os produtos até o fim de
2019. Os iogurtes e 0 queijo minas padréo ja estdo nas gobndo-
las seguindo esta proposta.

“Estamos inaugurando uma nova fase ao eliminar con-
servantes, corantes e aromas artificiais no apenas da nossa
produgio, mas de toda nossa cadeia produtiva. Somos a pri-
meira industria brasileira de lacteos com atuagio nacional a
assumir esse compromisso para todas as linhas”, afirma Ales-
sandro Rios, presidente da Verde Campo, que ressalta aindaa
aposta em inovagao.

Um dos desafios do projeto foi levar a mudanga para além
dos muros da fabrica. A Verde Campo precisou envolver for-
necedores de preparados de frutas, fermentos, adogantes, co-
rantes, entre outros ingredientes, para que eles fizessem parte
dessa transformagdo. Nada que entra na elaboragio dos pro-
dutos tem origem artificial.

R ey o~

O comego

Foi pelo leite que a Verde Campo comegou o processo.
A empresa foi ao campo entender o que era preciso para
melhorar seu produto. Acompanhou, capacitou, certificou e
bonificou 180 pecuaristas para que fornecessem um leite de
altissima qualidade.

Dentro da fabrica, além da mudanga fisica, a equipe de ino-
vagdo trabalhou com os fornecedores dos ingredientes para de-
senvolver e garantir insumos naturais. As receitas passam a ter
extrato de beterraba ou cenoura roxa como corante; goma guar,
extraida de um tipo de feijao; e a pectina, que vem da casca da
laranja, como espessante, além do suco de limdo como acidu-
lante. “Fomos em busca de solugdes para reformular nossos
produtos com a preocupagio de manter o sabor e a qualidade
que os consumidores estdo acostumados”, afirma Alessandro.

Para comunicar essa transformacgio, a Verde Campo
redesenhou sua marca e assumiu uma nova assinatura,
Nada Além da Natureza, que representa a busca por na-
turalidade dos ingredientes, o cuidado com a origem e um
processo mais natural. Os produtos recebem a nova iden-
tidade visual 4 medida que forem sendo reformulados.



DE OLHO

A VIST

Ministério da Economia retira taxa antidumping
sobre importagdo de leite em po da Unido Europeia e
da Nova Zelandia

Desafios ndo faltam na vida de quem se dedica a
produgio de leite no Brasil. M4 qualidade das estradas,
impostos altos sobre a compra de insumos importados,
burocracias que dificultam a profissionalizagdo do ne-

periodo todo em
que vivemos com
essas medidas possibili-

tou o crescimento continuo

gocio: os exemplos sdo muitos. Agora, os produtores
de laticinios podem ter um novo problema a frente: a
concorréncia do leite em p6 vindo da Europa e da Nova
Zelandia, a precos mais baixos do que os praticados pelo
mercado nacional.

O produto europeu e neozelandés tera sua entrada
no pafis facilitada pela decisdo do Ministério da Econo-
mia de retirar a taxa antidumping sobre a sua importa-
¢do. Extinta em fevereiro, a medida foi implantada em
2001 e impunha aliquotas extras de 14,8% ao leite em
p6 vindo do bloco europeu e de 3,9%, ao produzido na
Nova Zelandia, com o objetivo de desestimular a im-
portagdo da mercadoria e proteger a industria brasilei-
ra contra a competicio desleal, uma das consequéncias
do dumping.

O Ministério da Economia justificou a eliminagéo
da sobretaxa argumentando que ndo ha probabilidade
de esses paises retomarem a pratica e causarem dano aos
produtores nacionais. De acordo com revisdo realizada
pela Secretaria de Comércio Exterior, entre fevereiro de
2018 e fevereiro de 2019, o Brasil ndo importa leite em
p6 da Nova Zelandia em “volume significativo” e, den-
tro do periodo analisado, o produto europeu correspon-
deu a apenas 0,1% do total de importagdes.

Chefe-geral da Embrapa Gado de Leite, 0 economis-
ta Paulo do Carmo Martins destaca a contribui¢do da
medida antidumping para o mercado leiteiro. “Quando
esse fato ocorreu, no comego do milénio, foi de extrema
importancia para o Brasil e para os consumidores. Esse

da produgdo brasileira e do con-

sumo, com uma evolugdo qualitativa,
inclusive com a especializagido de algumas
areas de Minas e do Brasil como produtoras

de leite. O saldo foi positivo”, avalia. Nos 11 anos

de vigéncia da taxa, o volume de leite cru, resfriado ou
ndo, produzido no pais passou de cerca de 3,3 bilhdes
para 6,7 bilhoes de litros, segundo dados do Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE).

Compensagdes necessarias

Apesar das explicagdes, a decisdo é criticada tanto por
entidades de protecao aos direitos dos produtores de lei-
te, como o Silemg, quanto por representantes do proprio
governo. Para o diretor executivo do Silemg, Celso Mo-
reira, a exting¢do da taxa poderd trazer efeitos negativos
nos campos sociais e econémicos. “Essa medida prejudi-
ca a cadeia. Com isso, o processo de desindustrializagao
que nds ja estamos vivendo em diversos setores no pais
comega a permear a agroindustria”, afirma.

A opinido do Sindicato é compartilhada pelo Minis-
tério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (Mapa),
que ja se comprometeu a encontrar formas de evitar os
prejuizos dos envolvidos com a cadeia leiteira — a mais
debatida até o momento é o aumento do imposto de im-
portacdo. Atualmente de 28%, seu novo percentual de-
finido, mas, para manter o equilibrio da situacdo ante-
rior, a expectativa é de que o acréscimo seja igual a taxa
antidumping, 14,8%, passando para 42,8%.



O QUE E DUMPING?

A prética de dumping, que é vedada pelas
regras do comércio internacional, acontece
quando uma empresa exporta uma mercado-
ria a pregos inferiores aqueles adotados no seu
mercado interno para os produtos similares
ao exportado. Nesse caso, se o quilo de leite
em po6 for vendido pelo equivalente a 1,50 d6-
lar para os consumidores na Europa e na Nova
Zelandia, e a 1 ddlar para outros paises, esta
configurado o dumping. Isso é possivel porque
os governos dio subsidios e apoios financeiros
a seus produtores.

A répida reagédo do setor produtivo a retirada da taxa
e a mobilizagdo para que agdes compensatorias fossem
tomadas pelo poder publico impediram que a inddstria
ja sofresse efeitos efetivos da decisdo. Na avaliagdo do
chefe da Embrapa Gado de Leite, a valorizagdo do dolar
é outro fator que dificulta a entrada de produtos impor-
tados no Brasil e que ajuda a tranquilizar quem trabalha
na produgdo ou comercializagdo de laticinios.

“Nédo houve impacto porque, nesse momento, nds
estamos em um periodo de elevagido de precos. En-
tdo, tanto o preco praticado no mercado internacional
quanto o cAmbio estdo funcionando como uma barreira
natural as importa¢des. Também ha uma sinalizagdo de
adogdo de propostas que resgatem, ndo a taxa antidum-
ping, mas medidas que compensem a sua finalidade”,
analisa Celso.

Fortalecimento nacional

Ao lado de iniciativas que protejam a industria bra-
sileira da concorréncia do leite em pé estrangeiro, ha
outras providéncias que devem ser tomadas pelo gover-
no para fortalecer os produtores nacionais e atender as
demandas de um mercado em expansao.

O economista da Embrapa lista alguns dos pontos
mais urgentes para aumentar a competitividade da pro-
dugdo no pais: a redu¢do dos impostos de importacgio
sobre os insumos, principalmente maquindrio e equipa-
mentos; uma politica de simplifica¢do tributaria entre
os estados, facilitando o fluxo dos produtos; e a melho-
ria da infraestrutura, em especial da rede de energia
elétrica, ainda ineficiente no meio rural, e das estradas.

“O Brasil tem que ter politicas que considerem o seu
mercado interno, ja que essa é sua principal dadiva. O
mercado ja é grande, estd em crescimento e continuara
a crescer. Primeiro porque a populagédo brasileira ainda
crescera por alguns anos, e segundo porque o consumo
médio de leite e derivados do brasileiro é de 100 litros
a menos do que o consumo médio do americano e do
europeu’, explica Paulo.

Enquanto vocé pensa no seu cliente e no seu
negocio, a BrasilPack cuida do seu produto.

signific

a praticidade e design na medida certa.

Linha para Laticinios BrasilPack:

D BrasilPack

+55 (41) 3544 9500 | sac@brasilpack.co | www.brasilpack.co




CAPA

NOVAS REGRAS PARA

Instrucbes Normativas visam regulamentar processos
e promover melhorias na qualidade do setor

Produtores e empresas que beneficiam o
leite tém data marcada para se adequar ao que
preconizam as Instru¢ées Normativas (INs)
76 e 77, publicadas pelo Ministério da Agri-
cultura, Pecudria e Abastecimento (Mapa) em
novembro de 2018. A partir do dia 30 de maio
de 2019, o setor deve obedecer as novas regu-
lamentagdes que visam, sobretudo, a melhoria
dos processos de qualidade da matéria-prima.

A IN 76 refere-se a aprovagdo de Regula-
mentos Técnicos que fixam a identidade e as
caracteristicas de qualidade que devem apre-
sentar o leite cru refrigerado, o leite pasteu-
rizado e o leite pasteurizado tipo A. Ja a IN
77 traz os critérios e os procedimentos para
produgido, acondicionamento, conservagio,
transporte, selecdo e recep¢ao do leite cru,
incluindo a organizagdo da propriedade, suas
instalagdes e equipamentos, a capacitagdo de
funciondrios e o controle sistemdatico de mas-

mento de Inspe¢éo de
i apesar

As novas INs também preveem a aplica-
¢do de ferramentas de gestdo nas proprie-
dades e melhorias no manejo sanitdrio, nos
processos de refrigeragdo e estocagem, na
qualidade da 4gua e no uso racional de me-
dicamentos veterindrios.

Desafios e melhorias

Pedro Henrique Saback Moreira, médico
veterindrio, destaca que a tarefa pode cau-
sar alarde e preocupa¢do a principio, mas
que tudo tende a se ajustar. Sobre as vanta-
gens das novas normas para o setor, ele cita
o aumento do rendimento industrial, a maior
vida de prateleira e a melhoria sensorial dos
produtos, além de uma seguranca alimentar
superior para o consumidor.

Em relagdo aos criticos da atividade lei-
teira, Pedro Henrique é veemente: “E cada
vez maior o nimero de especialistas criti-
cando fortemente o consumo de produtos
lacteos. Alguns atacam a qualidade do leite
brasileiro, outros mencionam os supostos
maleficios da lactose ou se arriscam a falar
ina e suas ‘subdivisoes’ e, infe-
m sabem o que




leiteira e estimular o consumo de
lacteos”, opina.

Para ele, é preciso que o setor de-
monstre unido neste momento, sem
atribuicoes de culpas ou responsa-
bilidades sobre o problema da “falta
de qualidade do leite no Brasil” que,
via de regra, fica sob responsabilida-
de dos produtores. Com sua experi-
éncia como técnico de campo, Pedro
Henrique entende que deve haver,
sim, uma grande participa¢do do
produtor para atingir os resultados
esperados. “Ele deve compartilhar
dos mesmos objetivos do técnico e
dos laticinios para que a assisténcia
seja bem-sucedida”, acredita.

O gerente da Cia. do Leite cita,
em especifico, o artigo 45 da IN 77,
que dispde sobre a interrupg¢io da
coleta de leite dos fornecedores que
tiverem trés meses consecutivos de
média geométrica de Contagem Pa-
drdo em Placas (CPP) fora dos pa-
droes. Segundo acredita, isso pode
servir de “estimulo” ou “ameaga” ao

produtor, que deve se adequar e se-
guir as orientagdes técnicas forneci-
das pelos laticinios para atingir uma
reducdo da CPP. “Se cada integrante
da cadeia do leite, produtores, indus-
trias e transportadores fizer a sua
parte, as adequagdes acontecerdo de
forma natural e mais rapida do que
se imagina."

Adequar para sobreviver

Para se adequar as INs, a industria
vai precisar de mido de obra qualifi-
cada e ter um bom gerenciamento da
equipe de qualidade. De acordo com
Pedro Henrique, faz-se necessdrio re-
alizar um diagndstico de todo sistema
de captagédo de leite, corrigindo falhas
que podem interferir na qualidade du-
rante seu transporte e apds o armaze-
namento do produto no silo.

Para empresas que ji possuem
equipe técnica de campo para dar as-
sisténcia aos produtores fornecedores
de leite, ele sugere o aperfeicoamento
gerencial do time. “O bom funciona-
rio de campo precisa ter um bom ges-
tor, que estabelecerd metas de nume-
ro de produtores atendidos por més e
os resultados concretos de qualidade
do leite gerados por ele”, explica. As
empresas que ainda ndo possuem
equipe capacitada precisardo recor-
rer as contratagdes ou a terceirizagao
para realizar um trabalho que asse-
gure bons resultados.

AL .

Foto: Cia. do Leite

Pedro Henrique Saback Moreira, gerente da
Cia. do Leite, destaca que as mudangas podem
causar alarde em um primeiro momento, mas
tendem a normalizar




CAPA

No que se refere ao custo das ade-
quagdes as normas, nao ha duvidas
que cada investimento direcionado
a qualidade do leite tera retorno ga-
rantido para toda a cadeia produtiva.
"Empresarios e produtores estao per-
dendo noites de sono pensando em
quanto vai custar atender as exigén-
cias legais. Eu acredito que o custo
sera absorvido pelo mercado e pago
com o crescimento da produtivida-
de", analisa Pedro Henrique. Ao di-
vidir o custo de uma assisténcia aos
produtores pelo volume de leite pro-
duzido e pela quantidade de tonela-
das de produtos lacteos comercializa-
dos pelas industrias, o impacto sera
muito pequeno.

Para finalizar, Pedro Henrique
deixa uma mensagem aos envolvidos
no processo: “Aproveitem o momen-
to para pensar no que fazer para re-
solver a situa¢do o quanto antes. Para
noés, brasileiros, que lutamos insis-
tentemente para melhorar a cadeia
leiteira como um todo, fica o desejo e
o sentimento de que ‘agora vai’!”.

AVA AVA
AV VA AV VA
AV VAY VA RcPRESENTACOES

Minas Gonzaga

» Equipamentos para envase

O QUE VEM PELA FRENTE

Principais desafios frente a necessidade de adequagéo as
INs 76 e 77:

Temperatura do leite deve chegar a industria a 7°C: de-
safiador em um clima tropical e em longas rotas. As em-
presas precisam rever sua logistica, encurtando o tempo
entre a coleta e o armazenamento do leite na industria,
além de garantir a coleta na propriedade rural na tempe-
ratura mais baixa possivel.

CPP de 900 mil no silo da industria: é necessario capaci-
tar os fornecedores e coletar o leite na temperatura mais
baixa possivel, além de rever as rotas e a logistica de cap-
tagao.

Conservagdo na industria a 4°C: para que isso ocorra, é
preciso rever o sistema de resfriamento, padronizar pro-
cedimentos e realizar auditorias internas para garantir
que o processo esteja ocorrendo conforme recomendado.

Dispensa de produtores que ndo se adequarem ao padrao:
tendo em vista a atual disputa da industria pela matéria-
-prima no campo, trata-se de um desafio. Porém, a indus-
tria que néao o fizer podera sofrer penalidades.

» Gases industriais para
tratamento de efluentes

> Rotulos e etiquetas adesivas

@tecminas

f fb.com/tecminas

» Embalagens rigidas e flexiveis para
produtos alimenticios, quimicos e

farmacéuticos (In molde label, pouch, al/pet,
termo encolhivel, bisnagas, etc.);
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ATUACAO
FOCADA

Ana Maria Soares Valentini, secretdria de Agricultura, Pecudria e Abastecimento de
Minas Gerais, ressalta que a indiistria de laticinios serd destaque em seu governo

Aliar préticas sustentaveis com produtividade é o que move a nova secretaria de
Agricultura, Pecudria e Abastecimento de Minas Gerais (Seapa-MG), Ana Maria
Soares Valentini. Natural da cidade mineira de Capitdlio, a produtora rural e
engenheira florestal formada pela Universidade Federal de Vigosa (UFV) fala
com conhecimento de causa. Presidiu a Associagdo dos Produtores Rurais
e Irrigantes do Noroeste de Minas e participa, desde 1987, do Programa
de Desenvolvimento do Cerrado, que contou com o apoio do governo
japonés para ampliar as dreas agricultaveis de soja no Brasil.

Nomeada pelo recém-empossado governador Romeu Zema, no
primeiro dia do ano, Ana Maria defende o didlogo que elimine a bu-
rocracia, dinamize o setor produtivo e torne mais eficientes as praticas
a favor do meio ambiente. Nesta entrevista exclusiva ao Silemg Noticias,
ela explica quais sdo suas prioridades a frente da pasta e destaca a represen-
tatividade da industria de laticinios na economia mineira.

Como produtora rural e conhecedora das dificuldades enfrentadas pelo
setor, qual sera a marca de sua gestao a frente da Seapa?

Como produtora rural e engenheira florestal, sempre fui combativa no sen-
tido de buscar e praticar uma agropecudria sustentavel. Ao longo de minha
vivéncia, percebi que muitas das legislagdes vigentes, por vezes, restringem
a producio agropecudria e o desempenho das cadeias produtivas. Des-
ta forma, a frente da Seapa, pretendo estabelecer um canal de didlo-
go com os 6rgios de politica ambiental, de politica tributdria e de

Foto: Erasmo Pereira/Epamig
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ENTREVISTA

temas correlacionados, no sentido de investir em uma in-
teragdo e uma integracgdo institucional publica e privada
que estimulem, favorecam e dinamizem a produg¢io agro-
pecudria e os sistemas agroindustriais.

Com isso, pretendemos ter como marca de nossa gestao
a promogao do setor agropecudrio mineiro como grande
responsavel pela geragdo de empregos, pelo abastecimento
de alimentos seguros para a sociedade, pelo recolhimento
de tributos, pelo aquecimento da economia nos pequenos
municipios, entre outras préaticas associadas a conservac¢io
e preservagdo ambiental.

Quando iniciamos nossa gestdo, deflagramos um es-
for¢o conjunto de revisdo de processos, equipes e compe-
téncias, projetando aproximacdo e ampliacdo de parcerias
com outras institui¢des publicas e privadas, na perspectiva
de definirmos as a¢des prioritarias, planejarmos or¢amen-
tos e execugdo, e darmos celeridade as agdes, ampliando
a oferta de resultados a sociedade. De repente, fomos tra-
gicamente surpreendidos com o desastre de Brumadinho,
que impds ao governo e a Seapa uma prioridade maior de
atendimento. Hoje, a situagdo se encontra sob condi¢io de

maior controle e voltamos as nossas prioridades em curso,
dentre as quais estdao a ampliagdo do Programa Certifica
Minas, a captagdo de recursos por meio de convénios e
contratos com ministérios para agdes voltadas aos produ-
tores rurais, agdes de revitalizagdo do Rio Sdo Francisco, a
proposi¢do de programa de recuperacdo de pastagens de-
gradadas, a ampliagdo do crédito rural, a regularizagio e a
titularizacao fundidria no estado.

Minas Gerais é o maior produtor de leite do pais, o que
significa que ndo precisamos importar matéria-prima para
ser industrializada aqui. Minha visdo a respeito da indus-
tria mineira de laticinios é de confianca e de determina-
¢do0. Dados do IBGE nos mostram que dois ter¢os de nossa
producio de leite passam pela industria, gerando postos
de trabalho para cerca de 73 mil pessoas e um faturamen-
to anual, em 2017, de R$ 16,4 bilhées. Esses numeros res-
pondem pela confianga nessa industria, no seu potencial
econdmico-social e na qualidade dos produtos por ela ge-
rados. Da mesma forma, tenho a ideia de uma inddstria
cada vez mais determinada em se tornar mais eficiente,
profissionalizada e competitiva, ampliando os horizontes
mineiros na produgdo e na comercializagido de produtos
lacteos. E para que essa visdo atenda, de fato, a uma pers-
pectiva de realidade, a industria mineira de laticinios pode
contar sempre com o apoio e a parceria de nossa Seapa.

Inicialmente, vale lembrar que a Secretaria, além de suas
acOes proprias, conta, também, com as agdes de suas insti-
tui¢des vinculadas, que sdo a Emater-MG, responsavel pelo
servigo publico estatal de assisténcia técnica e extensio ru-
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ral, a Epamig, responsavel pela pesquisa agropecuaria
voltada as principais cadeias produtivas do estado, e o
IMA, que tem por competéncia a defesa sanitaria ani-
mal e vegetal e a inspecdo de produtos agropecuarios,
visando a satde do consumidor. De forma mais dire-
ta, sdo as agOes de assisténcia técnica aos produtores
de leite e de inspec¢do de produtos de origem animal,
no caso do leite e seus derivados, que contribuem
na melhoria da qualidade do leite e reprimem
praticas ilegais. Para isso, a instituigdo de
programas, como o Certifica Minas, e a for-
maliza¢do de convénios e contratos com mi-
nistérios, como o da Agricultura, com iniciativas
voltadas a estas a¢des, sdo estratégias com as quais
trabalhamos para contribuir nesse processo.

A defini¢do de um valor de referéncia que venha
balizar as negociagdes entre produtores e indudstria na
comercializa¢do do leite em Minas Gerais foi sempre
uma demanda recorrente do segmento de produgéo.
Portanto, a cria¢do do Conseleite-MG, além de aten-
der a este anseio legitimo e de longa data, trata-se de
um dos maiores avan¢os rumo a organiza¢ao e a pro-
fissionaliza¢do que o setor de lacteos de Minas Gerais
obteve em sua histéria mais recente, trazendo trans-
paréncia, equilibrio e didlogo leal entre o segmento
produtivo e o segmento industrial do setor de lacteos
do estado. Certamente, toda a cadeia produtiva sera
favorecida com esta iniciativa.

A produgdo agroindustrial de forma sustentavel
é, hoje, uma ordem. E sabido que o sistema agroin-
dustrial do leite é um grande usuario de agua, con-
siderando desde as chuvas necessarias a producio de
forrageiras, passando pela dessedentagdo animal, até
a higieniza¢do de instalagdes industriais, seguida do
escoamento e tratamento de dejetos, tanto na proprie-
dade quanto na industria. Dessa forma, todo o inves-
timento tecnoldgico no sentido de propiciar reten¢ao
de agua no solo, reabastecimento de lengol freatico
com recomposi¢do de nascentes e o uso responsavel
e comedido da dgua, bem como as tecnologias de cul-
tivo, produgdo e industrializagdo que minimizem a
emissdo de gases de efeito estufa, sdo indispensaveis
de serem adotadas em sistemas agroindustriais com
responsabilidade ambiental.

Todos os dias
pensando na
qualidade d?

seu laboratériol

Qcoprat

Tecnologia e Inovacdo para o seu Laboratorio
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DE MINAS

Com sabores variados, os doces sdo

tradicdo a mesa por todo estado

Alto Paranaiba, Tridngulo, Noroeste, Sul, Central,
Leste, Norte... Cada regido, com sua especificidade e
vocagdo, conta em seus sabores a histéria de Minas
Gerais. Conhecidos por ser a casa da boa mesa, onde
os pratos tipicos sdo carregados de muita tradigdo,
os doces sdo parte importante na construgido dessa

identidade gastronémica.

MOTIVOS A MAIS
PARA PROVAR

Apesar de diferentes processos de preparo, a

maioria dos doces mineiros leva o leite como ma-
téria-prima para a produc¢do. Conheca curiosida-
des sobre os doces mais tradicionais do estado:

Ambrosia - Na mitologia grega, o doce ficou
conhecido como o manjar dos deuses. Era tdo
poderoso que, se algum mortal experimen-
tasse, ganharia a imortalidade. O costume de
elogiar um prato delicioso com a expressdo “é
dos deuses” é inspirado nesse mito. Cé na terra,
a ambrosia é um doce de receita singela e que
leva poucos ingredientes: leite, ovo, agucar e
canela. Apesar de ndo garantir a imortalidade,
o doce propicia momentos de pura felicidade
para quem degusta.

Arroz doce - Essa é uma receita de origem
asidtica e acabou chegando a Europa por volta
do século XIII. S6 aportou em terras brasilei-
ras junto com os navios portugueses. Aqui, ele
chegou polvilhado com canela e, em alguns lu-
gares, adquiriu ainda outras variagdes, como o
uso do leite condensado, que lhe conferiu mais
sabor e dogura, e também do doce de leite. Mas
o arroz cozido em leite com agticar conservou
praticamente intacta a sua esséncia original.

Queijadinha - Esse quitute tipicamente brasi-
leiro que, como o prdéprio nome ja diz, é uma
sobremesa composta por queijo, possui consis-
téncia crocante na casquinha e macia por den-
tro. A receita leva queijo e coco e, atualmen-
te, é possivel encontrar algumas variagdes na
produgédo, como o uso de queijo minas coalho,
ricota e/ou parmesdo.



Rendimento 60 a 80
pedacos pequenos

Tempo de preparo: 40 minutos

Ingredientes

o 3litros de leite natural
o 850 gramas de agucar
e Manteiga

Modo de preparo
1. Coloque todos os ingredientes frios em
uma vasilha grande (de 4 litros).

2. Coloque para ferver, sempre em fogo
moderado.

3. Misture sempre.

4. Quando a massa estiver engrossando e co-
megar a desgarrar do fundo da vasilha, é o

E da cozinha, o lugar mais importante da casa de um
mineiro, que doces como ambrosia, de leite, arroz doce,
goiabada com queijo, mingau de milho verde e queijadi-
nha mantém, ainda hoje, o fazer familiar como legado
cultural de geragdes. Isso porque, todo mineiro que se
preze tem o seu doce preferido e guarda, a sete chaves,
aquela receita dos tempos que a avé preparava em gran-
des tachos de cobre.

De dar agua na boca

Outro doce tipicamente mineiro é um dos prota-
gonistas na festa de Sdo Geraldo. Realizada no muni-
cipio de Sdo José da Lapa, a 29 km da capital do esta-
do, centenas de visitantes se deliciam com o sabor do
doce de leite durante a festa do padroeiro da regido.
Clauzi Costa é uma das moradoras que ajuda a orga-
nizar a festa, celebrada no més de outubro ha mais de
25 anos, e a responsavel pelos quitutes mais saborosos
da comemoragio.

momento de tirar do fogo. Para ter certeza
do ponto, coloque 4gua em um prato fundo
e acrescente uma colher da massa na dgua.
Se a textura ficar parecida com o ponto de
bala mais duro, tire do fogo e deixe esfriar,
sempre misturando.

5. Passe manteiga em um mdrmore e esparra-
me o doce. Deixe descansar até esfriar com-
pletamente e corte em retangulos.

Segundo ela, o mineiro aprecia suas tradi¢des e ndo
precisa de receitas excéntricas para agradar seu paladar
— e isso explica o sucesso do doce de leite. “O segredo
do sabor ¢é escolher a dedo seus ingredientes e cozinhar
com amor. A experiéncia vem com a pratica”, ensina.

Mineira de coragdo, a cozinheira saiu de Sao Paulo
ainda crianc¢a para vir morar com a familia na regido.
Na juventude, comegou a trabalhar em um restaurante,
onde aprendeu o oficio e se tornou uma cozinheira de
mao cheia. “Trabalhei no mesmo restaurante durante 10
anos e acabei fazendo minha fama na regido. Hoje, eu
me dedico as encomendas das chacaras, pousadas e a
festa de Sdo Geraldo”, conta.

A cozinheira agora trabalha para que as proximas
geragdes ndo deixem que as festas religiosas e os sabores
fiquem esquecidos no passado. “Quando cozinho, fago
questdo de ensinar tudo o que aprendi para minhas fi-
lhas. Sao elas e todos os jovens da regido que vio manter
as receitas e tradigdes vivas”, finaliza.
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Totra Pak”

Na Tetra Pak® integramos
equipamentos e servigcos para
te levar aos melhores resultados

O cliente esta no coragdo do nosso negocio. Por isso, oferecemas todo o suporte e inteligéncia para a producdo
de alimentos seguros e de qualidade, com exceléncia operacional e ambiental em todas as etapas de fabricacdo.

Solugoes completas para o processamento e
envase de alimentos, com linhas inteiras ou
maquinas especificas para as necessidades

de clientes de todos os portes.

Embalagens
Melhor escolha do ponto de vista ambiental:
sac mais.de 200 opcoes gue oferecem
praticidade e conforte, com a melhor
experiencia de consumo e manuseio,

Servigos técnicos
Oferecemos servicos e consultoria integrados a
ingdstria 4.0, com toda a assisténcia para a
digitalizagao dos processos na inddstria.

Consultoria para inovacio
Em nosso Centro de Inovacéo ac Cliente, oferecemas o
conhecimento e a estrutura necessaria para que a industria
s@ antecipe as necessidades dos consumidores.

Fale conosco: falecom@tetrapak.com



