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Em 2017, no Programa de Controle de Patégenos serdo apresentados os dados do primeiro
ano de vigéncia da Instrucdo Normativa SDA/MAPA n° 20, de 21 de outubro de 2016 (Brasil,
2016a) que promoveu avancos significativos no controle de Salmonella spp. na cadeia
produtiva de frangos e perus. Esta norma estende acOes de fiscalizacdo desde as granjas
avicolas até os abatedouros frigorificos. Além disso, este programa prevé adocdo de medidas
de controle especificas para os sorovares de Salmonella Typhimurium e Enteritidis, por se
tratarem de patégenos de grande relevancia em salde publica.

Outro destaque deste anuério € a apresentagdo dos resultados do Plano Nacional de Melhoria
da Qualidade do Leite (PNQL) que possibilitou tragar um perfil do leite cru, por regido do
Brasil. Em 2017, foram avaliados em média 228.800 produtores por més em 22 estados
da federacdo. Os resultados foram produzidos pela Rede Brasileira de Laboratérios da
Qualidade do Leite (RBQL), credenciada junto ao Mapa e responsavel pela anélise do leite
cru comercializado em todo o pafs.

O ano de 2017 foi considerado um ano peculiar para o Servico de Inspecdo Federal (SIF)
que atravessou um periodo de grandes desafios. Em resposta a Operacdo da Policia Federal
denominada de “Carne Fraca” deflagrada em 17 de margo, o MAPA respondeu rapidamente por
meio de nota técnica esclarecendo os fatos, comunicando a sociedade as a¢des imediatamente
adotadas como a realizacdo de auditorias nos estabelecimentos implicados e coletas de
amostras de produtos de origem animal em todo o pais. Ao todo foram coletadas mais de
700 amostras para, de forma preventiva, avaliar a seguranca sanitaria de produtos carneos
fabricados pelos estabelecimentos envolvidos nas investiga¢des policiais. Assim, o SIF afirma
sua missdo de realizar a inspecdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal
protegendo a salde dos consumidores nacionais e estrangeiros.
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Em 25 de janeiro de 2013, foi instituida a Comissdo Cientifica Consultiva em Microbiologia
de Produtos de Origem Animal pela Portaria de nimero 17 da SDA/MAPA (Brasil, 2013a).
Este fato possibilitou o desenvolvimento de uma parceria importante entre a CGPE/DIPOA
e as Universidades e Centros de Pesquisas. Essa interacao possibilitou a elaboracdo de
Programas, como o PACPOA e PNCP, com um embasamento cientifico, desde a elaboracéo
de processos amostrais a producdo de resultados publicados em congressos internacionais
e periédicos cientificos.

Esta parceria, Academia-MAPA, criou um ambiente onde foi possivel planejar as a¢des de
controle de patdégenos, como controle de Salmonela spp. em carnes, Listeria monocytogenes
em produtos de origem animal prontos para consumo e Escherichia coli produtora de
Shiga toxina (STEC). Outras a¢des cujo planejamento foi possivel foram a identificacdo de
espécies, a¢les para pesquisa de indicios de fraude com amostras coletadas no comércio
e o desenvolvimento de novas acOes para a melhoria das atividades de inspecdo de forma
constante.

Este processo beneficia a todos os elos da cadeia de valor dos produtos de origem animal
onde a Universidade desenvolve uma sensibilidade da realidade ajudando a resolver
problemas associados a essa realidade, onde o DIPOA desenvolve expertise em diferentes
métodos quantitativos aumentando a sua capacidade de planejamento e desenvolvimento
de programas de controle da qualidade higiénico-sanitaria dos produtos de origem animal,
onde os produtores rurais e 0s estabelecimentos de abate e processamento de produtos de
origem animal desenvolvem uma responsabilidade social expandida, onde o autocontrole
e 0 processo de inspecdo se tornam mais efetivos e com maior capacidade de previsdo,
e finalmente onde os consumidores e paises importadores tém acesso a um produto de
melhor qualidade e confiabilidade.

Nesses 5 anos de parceria entre Universidades, Centros de Pesquisa e o Departamento de
Inspecdo de Produtos de Origem Animal tornou-se possivel um estabelecimento de uma
inspegdo com foco na gestdo de risco microbioldgico e sanitario quando se estabeleceu um
novo paradigma na Inspegdo de Produtos de Origem Animal no Brasil.

Professor Joao Paulo Amaral Haddad

Professor Associado de Epidemiologia e Bioestatistica
Coordenador do Nucleo de Epidemiologia e Bioestatistica (NEEST)
Escola de Veterinaria, UFMG

Membro da Comissdo Cientifica Consultiva em Microbiologia de
Produtos de Origem Animal do DIPOA
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2. Programas de controle de
produtos de origem animal

Os programas de controle gerenciados pelo DIPOA tém como objetivo analisar a conformidade
dos produtos de origem animal em relagdo aos aspectos microbiolégicos e fisico-quimicos,
propiciando assim, a avaliagdo do processo produtivo, com vistas a protecdo do consumidor.

A coleta das amostras é realizada por servidores do SIF, as anélises sdo realizadas pelos
Laboratérios Nacionais Agropecuarios (LANAGROs), a gestdo local pelos Servicos de Inspegdo
de Produtos de Origem Animal (SIPOAs) e a consolidacdo, avaliagdo e gerenciamento ocorre
no DIPOA.

Para a elaboragdo do plano amostral dos programas o DIPOA considera varios pardmetros
como o nimero de estabelecimentos registrados, porte dos estabelecimentos em fungao
do niimero de animais abatidos ou volume mensal de producdo, prevaléncia esperada
e a frequéncia de distribuicdo dos estabelecimentos com base nos dados do Sistema de
Informacdes Gerenciais do Servico de Inspecéo Federal (SIGSIF).

O plano amostral de todos os programas é elaborado com auxilio de representantes da
Comissdo Cientifica Consultiva em Microbiologia de Produtos de Origem Animal estabelecida
pela Portaria SDA/MAPA n° 17/2013 (Brasil, 2013a).

O universo de estabelecimentos registrados sob inspe¢éo federal no Brasil, representados
na Figura 1, é de 3.240. Este nimero apresenta variagdes de um ano para outro, ou mesmo
ao longo do ano, devido a novos registros ou cancelamento de registro de estabelecimentos
que rotineiramente ocorrem.

Os estabelecimentos sob SIF apresentam uma ampla distribuicdo geogréfica no territério
brasileiro, porém estdo mais concentrados nas regides sul e sudeste do pafs (Figura 1).
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Figura 1. Localizagdo dos estabelecimentos sob SIF
por municipio (SIGSIF, maio de 2018).

Os estabelecimentos sob SIF dividem-se nas seguintes areas de atuacdo em ordem decrescente:
leite, carne, pescado, mel, ovos e estocagem (Figura 2). Na Tabela 1 observa-se a distribuicdo
destes estabelecimentos por area de atuacdo nas unidades federativas (UF) do Brasil.

Figura 2. Distribui¢éo dos estabelecimentos sob SIF por drea de atuagéo, 2018.
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Tabela 1. Distribui¢do de estabelecimentos sob SIF por drea de atuagdo e UF, 2018.

Produtos de
Carnee Ovos e Pescado e
abelhas e Armazenagem
derivados de S derivados derivados
derivados

-——————-
-——————-
-——————-
-——————-
-——————-
-——————-
-——————-
-——————-
-——————-
-——————-
RN 2 4 1 - 18 - 25

w2 m 2 e
RR 1 - : - E ; ]

e
sc 117 80 13 8 73 2 293

-——————-
-——————-

Total 1.229 1.329 3.240
Fonte: SIGSIF/MAPA, dados obtidos em maio de 2018.

No caso de resultados ndo conformes ou positivos para patégenos pesquisados nos programas,
0 SIF adota ac0es fiscais previstas na Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989 (Brasil, 1989)
e no Decreto n® 9.013, de 29 de margo de 2017 (Brasil, 2017a) ou como emissdo de auto de
infracdo para notificagdo do estabelecimento e apuracdo das irregularidades, aplicacdo de
multas, apreensdo do produto, suspensdo proviséria do processo de fabricacdo, determinacao
da revisdo dos programas de autocontrole e recolhimento de produtos, conforme o caso,
visando resguardar a satide do consumidor.
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2.1. Programa Nacional de Controle de Patégenos (PNCP)

O Programa Nacional de Controle de Patégenos tem como objetivo reduzir a prevaléncia
de agentes patogénicos nos produtos de origem animal fiscalizados pelo SIF, avaliar as
acGes de controle adotados pelos estabelecimentos e gerenciar o risco a fim de preservar
a seguranca alimentar.

Em 2017, o PNCP abrangeu o controle de Listeria monocytogenes em produtos de origem
animal prontos para consumo, Escherichia coli produtora de Shiga toxina (STEC) e Salmonella
spp. em carne de bovinos e Salmonella spp. em carcacas de frangos e perus, cujos resultados
sdo apresentados a seguir.

Informacdes sobre esses programas estdo disponiveis no sitio eletronico do MAPA:
http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-animal/controle-de-patogenos

2.1.1 Listeria monocytogenes em produtos de
origem animal prontos para consumo

Este programa foi instituido em 2009, por meio da Instrugdo Normativa SDA/MAPANn°® 9, de 8
de abril de 2009 (Brasil, 2009), com o objetivo de analisar a presenca de L. monocytogenes em
produtos de origem animal prontos para consumo (“ready to eat”/ RTE) que apresentam pH
>4.4 atividade de dgua (Aw) > 0,92 ou concentracdo de cloreto de sédio < 10%. Entre janeiro
e dezembro de 2017 foram analisados os produtos descritos no Quadro 1.

Quadro 1. Produtos de origem animal prontos para consumo
analisados no Programa de L. monocytogenes em 2017

T T

Produtos Salsicha; Presunto e Presunto Cru, Apresuntado; Fiambre; Mortadela e Mortadela

carneos de Aves; Carne Cozida de Ave ou Suino; Carne Temperada Cozida de Aves e
Suinos; Carne Defumada de Ave ou Suino; Carne Cozida e Defumada de Ave ou
Sufno; Bacon e Barriga Defumada; Embutido Cozido; Linguica Cozida; Lombo
Defumado de Suino; Paleta Cozida e Paleta Defumada; Copa.

Produtos Queijos Minas Frescal, de Coalho, Mussarela, Cottage, Prato,
lacteos Minas Padrdo, Tropical, Colonial e Ralado; Ricota Fresca.

Foiidentificada a presenca de L. monocytogenes em 3 (0,86%) das 350 amostras analisadas
em 2017, sendo 1 amostra de carne defumada de suino sem osso dos 166 produtos carneos
analisados e 2 amostras de queijo mussarela dos 184 produtos lacteos analisados (Tabela 2).

Tabela 2. Resultados de L. monocytogenes em produtos de
origem animal prontos para consumo, 2017.
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Tipo de Amostra N° de amostras analisadas -

Produtos carneos 166 0,60
Total 0,8

2.1.2 Escherichia coli produtora de Shiga toxina
(STEC) e Salmonella spp. em carne de bovinos

Na carne de bovinos, os sorogrupos de STEC pesquisados pelo DIPOA sdo 0157:H7, 026,
045, 0103, 0111, 0121 e 0145, conforme previsto na Norma Interna DIPOA/SDA n° 1, de 17
de junho de 2015 (Brasil, 2015). A carne de elei¢do para pesquisa desses patogenos séo 0s
retalhos da desossa, carne de cabega, diafragma ou eséfago.

A Tabela 3 demonstra que das 1.310 amostras analisadas em 2017, nenhuma apresentou
resultado positivo para a E. coli 0157:H7. No entanto, foi observada a presenca de STEC dos
sorogrupos 026 e 0111 em duas amostras coletadas (0,15%).

As mesmas amostras analisadas para STEC foram testadas para Salmonella spp. sendo
observada a presenca deste patégeno em 1,60% (21/1.310) das amostras.

Tabela 3. Resultados de STEC e Salmonella spp. em carne de bovinos, 2017.

2017

< N° de amostras N° de amostras o
Patégeno - A %
analisadas posmvas

Salmonella spp. 1.310 1,60
E. coli O157: H7 1.310

2.1.3 Salmonella spp. em carcacas de frangos e perus

Em fevereiro de 2017, entrou em vigéncia a Instru¢do Normativa n® 20/2016 (Brasil, 2016a),
que trouxe avangos em relacdo a Instrucdo Normativa SDA/MAPA n° 70, de 6 de outubro de
2003 (Brasil, 2003), que foi pioneira no Brasil ao estabelecer um programa de reducéo de
patbégenos em carcacas de frangos e perus.

Alnstrugdo Normativa n® 20/2016 estabeleceu o controle e monitoramento de Salmonella
spp. na cadeia de producdo de frangos e perus incluindo as seguintes acdes:

I - controle e monitoramento de Salmonella spp. nos estabelecimentos avicolas comerciais
de frangos e perus de corte;



verificagdo do status sanitario dos lotes de galinhas e perus de reproducdo, encaminhados
para o abate;

monitoramento e controle de Salmonella spp. nos estabelecimentos de abate de aves
registrados no SIF;

adocdo de medidas de controle especificas para Salmonella Typhimurium e Salmonella
Enteritidis por se tratarem de patdgenos de grande relevancia em saude publica;

adocdo de medidas de controle especificas para Salmonella Pullorum e Salmonella
Gallinarum por se tratarem de patégenos de grande relevancia em salide animal;

gestdo de risco, com base no banco de dados dos sorovares de Salmonella spp.; e
revisdo periddica e sistemética das acdes de monitoramento e controle.

Assim, os dados apresentados neste anuario referem-se ao primeiro ano de vigéncia dessa
norma, que compreende o periodo entre fevereiro de 2017 e mar¢o de 2018.

No periodo em questdo, 132 abatedouros de frangos e 5 abatedouros de perus participaram
do programa de controle e monitoramento de Salmonella spp.

Na verificagdo oficial foram amostradas 2.592 amostras de carcagas de frangos, sendo
detectada a presenca de Salmonella spp. em 466 (17,97%). Ao todo foram executados 300
ciclos oficiais completos, dos quais 21,67% violaram o nimero méaximo de amostras aceitaveis
para presenca da bactéria por ciclo. Estes ciclos violados concentraram-se em 44 (33,33%)
abatedouros frigorificos de frango.

A ocorréncia de Salmonella Enteritidis e de Salmonella Typhimurium foi de 0,25% e 0,51%,
respectivamente nas culturas isoladas de carcacas de frango. Os resultados encontrados
apresentam prevaléncias compativeis ou inferiores aos controles mundialmente conhecidos
realizados por outros pafses.

Nos abatedouros de perus, foram executados 12 ciclos oficiais completos, sendo que nenhum ciclo
foiviolado. Das 126 amostras oficiais analisadas, somente 4 (3,17%) apresentaram Salmonella spp.

Lembramos que, adicionalmente ao monitoramento e controles realizados a campo e nos
estabelecimentos de abate, o consumidor é orientado, nas rotulagens, em como prevenir
a ocorréncia da infecgdo e prevenir a contaminagdo cruzada dos alimentos, a exemplo da
higienizacdo dos utensilios, bem como do consumo ser realizado com a carne bem cozida.

O cumprimento das determinacGes legais nas indUstrias produtoras de carne de aves é
verificado de forma oficial em carater permanente pelo Servico de Inspecdo Federal (SIF) e,
também, por meio de supervisGes e auditorias periddicas das instancias centrais.

As medidas de controle, corretivas e preventivas séo realizadas em conformidade com
a legislacdo vigente para promover a seguranca efetiva dos produtos de origem animal,
baseadas em diretrizes e recomendacBes de organismos internacionais de referéncia global.
Todas essas a¢des visam minimizar o risco ao consumidor.
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2.2. Programa de Avaliacdo de Conformidade de
Parametros Fisico-Quimicos e Microbioldgicos de
Produtos de Origem Animal Comestiveis (PACPOA)

O PACPOA (Brasil, 2013b) teve inicio em janeiro de 2014 e tem como objetivos a obtencdo de
dados para verificar o indice de conformidade de produtos de origem animal (InC), subsidiar
a avaliagdo dos controles de produtos e de processos realizados pelos estabelecimentos,
bem como subsidiar o gerenciamento de risco do DIPOA.

Durante a analise descritiva dos dados de 2017, foram excluidos 119 registros de andlises
laboratoriais por serem considerados inconsistentes.

2.2.1. indice de conformidade das amostras de produtos de origem animal

O indice de conformidade de produtos de origem animal (InC) foi calculado utilizando a
seguinte equacgdo:
N° de amostras conformes

InC= - x 100
N° total de amostras analisadas

Em 2017, 0s LANAGROs realizaram 25.007 analises para atendimento ao PACPOA, sendo que
uma amostra de produto pode compreender vérias anélises.

Ao avaliar os resultados das 2.961 amostras de produtos de origem animal, o indice de
conformidade geral em 2017 foi de 85,61%, considerado melhor (p=0,042) quando comparado
2 83,85% em 2016 (Brasil, 2017b).

A Tabela 4 apresenta os indices de conformidade das amostras em relagdo as analises
microbioldgicas 91,30% (1.427/1.563) e fisico-quimicas 79,26% (1.108/1.398) realizadas em
2017. Em geral, a referéncia destes parametros encontra-se nos Regulamentos Técnicos de
Identidade e Qualidade (RTIQ) dos produtos de origem animal.

Tabela 4. indice de conformidade das amostras de produtos de origem animal para os
pardmetros microbiolégicos e fisico-quimicos, 2017

Parametros microbiolégicos Parametros fisico-quimicos

Ne° de N° de Ne° de Ne° de
amostras amostras InC % amostras amostras InC %
analisadas | conformes analisadas | conformes

Carne e produtos

96,59 78,59
carneos
Mel e produtos 66,67 74,42

apicolas
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Parametros microbiolégicos Parametros fisico-quimicos

Ne° de N° de N° de N° de
amostras amostras InC % amostras amostras InC %
analisadas | conformes analisadas | conformes

Pescado e produtos 93 92 98,92 135 1M 82,22
da pesca

InC= indice de Conformidade

Em 324 amostras também foram realizadas analises para pesquisar de indicios de fraude.
Nas amostras de leite pesquisou-se a adi¢do de soro, aglcares, sais, conservantes, dentre
outras substéncias proibidas, através da pesquisa ou quantificacdo dos parametros amido,
cloretos, indice de CMP, indice crioscopico, neutralizantes da acidez e sacarose. Verificou-se
que o indice de conformidade do leite pasteurizado foi de 89,39% (118/132), de leite UHT foi
de 93,91% (139/148) e de leite em po foi de 97,53% (79/81).

Nas carcacas de frango verificou-se a adicdo de dgua pelo método dripping test e nos cortes
de frango por meio da relagdo umidade/proteina. O indice de conformidade foi de 76,69%
(102/133) nas amostras analisadas.

No pescado, o indice de conformidade para anélise de desglaciamento foi de 86,67% (26/30).
Assim como nos anos anteriores, ndo foram contemplados os estabelecimentos localizados
em Santa Catarina filiados ao Sindicato dos Armadores e das IndUstrias da Pesca de Itajaf
e Regido (SINDIPI) por haver determinagdo judicial, sendo que esta regido esta entre as
principais do setor de indUstrias de pesca do pafs.

3. Acoes de Combate a Fraude

3.1 Operacao Carne Fraca

Em 2017, apés a deflagragdo pela Policia Federal da Operagdo Carne Fraca, foram coletadas
762 amostras para, de forma preventiva, avaliar a seguranca sanitaria de produtos carneos
fabricados pelos estabelecimentos envolvidos nas investigacoes policiais.

Do total de 762 amostras analisadas, 683 (89,63%) ndo apresentaram nenhuma irregularidade
quanto aos pardmetros fisico-quimicos e microbioldgicos. Em 69 amostras (9,05%) foram
detectados problemas de ordem econémica como, por exemplo, excesso de amido em
salsicha, adi¢do de dgua além do permitido em frango, uso do conservante acido sérbico em
produtos em que este ndo é permitido. Somente em 1,31% (10/762) das amostras analisadas
foram detectados problemas microbiolégicos como presenca de Salmonella, Staphylococcus
coagulase positiva e coliformes termotolerantes.
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3.2. Substituicdo de espécie de pescado

No ano de 2017 ocorreu a agdo para coleta de amostras de produtos da pesca e aquicultura
de estabelecimentos nacionais sob SIF e também de produtos importados em atendimento
ao Subprograma de Controle Oficial da Fraude por Substituicdo de Espécies de Pescado
(Brasil, 2014b), utilizando-se método de analise do DNA (Carvalho et al., 2017b) realizado
pelo LANAGRO de Goiania/GO.

De forma geral, as coletas sdo direcionadas a produtos que sdo mais implicados nas fraudes
por troca de espécies de pescado, principalmente de espécies de maior valor comercial que
sdo substituidas por outras mais baratas em suas embalagens.

Aacdo ocorreu em 21 de fevereiro de 2017, periodo anterior ao feriado da Semana Santa, e

envolveu a coleta de produtos no mercado varejista em 8 estados (Ceard, Pard, Parana, Rio
de Janeiro, Rio Grande do Sul, Santa Catarina, Minas Gerais e S3o Paulo) e no Distrito Federal.

ATabela 5 apresenta os resultados das amostras analisadas com um indice de conformidade
de 96,66%.

Tabela 5. indice de conformidade das amostras de pescado
analisadas em 2017 para identificacdo de espécie.

Origem do Operacdo Semana Santa
Produto

N° de amostras analisadas | N° de amostras Conformes

Nacional 121 116 95,86
Importado 29 29 100,00
Total 150 145 96,66

InC= indice de Conformidade

As principais espécies de pescado implicadas em substituicdes foram:

° Sardinha (Sardinella brasiliensis) substituida por Sardinha-Laje (Opisthonema libertate,
Opisthonema oglinum);

*  Pescada (Plagioscion spp.) por Cabecudo (Stellifer spp.) ou Tira-Vira (Percophis brasiliensis);

°  Pescadinha (Macrodon ancylodon) por Maria-Luiza (Paralonchurus brasiliensis).

3.3 Indicadores de fraude em leite UHT e leite em po

Em 2017, em decorréncia de dentincia recebida pelo DIPOA, foram coletadas no varejo 53
amostras de leite UHT para realizacdo de anélises fisico-quimicas. Das amostras analisadas,
96,2% (51/53) apresentaram resultados em conformidade com a legislacdo vigente. Uma
amostra analisada apresentou desvio em relagdo ao parametro estabelecido para gordura,
e outra amostra apresentou desvio para acidez.



Em atendimento a outra denlncia recebida pelo DIPOA, foram coletadas no varejo 17 amostras
de leite em pd para realizacdo de andlises laboratoriais de parametros fisico-quimicos. Em 4
(23,52%) das amostras analisadas observou-se desvios em relagdo aos parémetros de gordura
(3 amostras), acidez (1 amostra), umidade (1 amostra), sacarose (1 amostra) e indice de CMP (2
amostras). Nesse caso, foi constatado indicio de fraude sistemética no estabelecimento denunciado.

Em 2017, foi implantado na rede LANAGRO o método analitico para determinacdo de
umectabilidade em leite em pé instantéaneo. Assim, foram coletadas 15 amostras deste
produto de diferentes lotes e marcas sendo que em 8 (53,33%) amostras observou-se 0 néo
atendimento ao pardmetro de umectabilidade, demonstrando que o produto ndo atendeu
0 requisito para ser designado como leite em po instantaneo.

3.4 Avaliacao de produtos elaborados com leite de bufala

Em 2017, foram coletadas 21 amostras de queijos de leite de bufala para pesquisar a presenca
de leite de vaca em sua composicao.

Todas as amostras foram analisadas pelo LANAGRO/GO que realizou a pesquisa de DNA
bovino por método de PCR em Tempo Real (IT LDB 180).

0O indice de conformidade detectado foi de 81%, sendo que duas amostras de queijo mussarela,
uma amostra de queijo burrata e uma amostra de requeijdo cremoso apresentaram DNA bovino.




19

4. Plano Nacional de Melhoria da
Qualidade do Leite (PNQL)

Para avaliacdo do leite cru refrigerado que é entregue nos estabelecimentos sob SIF, a Instrucdo
Normativa MAPAN® 62, de 29 de dezembro de 2011 (Brasil, 2011), prevé o envio de amostras de
leite numa frequéncia minima mensal de cada produtor. A anélise de composi¢do centesimal
(proteina, lactose, gordura e extrato seco desengordurado), Contagem de Células Somaticas
(CCS) e Contagem Bacteriana Total (CBT) no leite cru é realizado pela Rede Brasileira de
Laboratérios da Qualidade do Leite - RBQL.

No ano de 2017, foram avaliados em média 228.800 produtores por més em 22 estados da
federacdo. Os estados do Acre, Amazonas, Amapé e Roraima, bem como o Distrito Federal
ndo possuem estabelecimentos sob SIF que recebem leite diretamente de produtores e,
portanto, ndo estdo contemplados no PNQL.

As Figuras 3 a 7 apresentam as médias aritméticas para os parametros de gordura, proteina,
lactose e extrato seco desengordurado (ESD) no leite cru das cinco regiGes do pafs:

Figura 3. Média de composicédo centesimal do leite cru para a Regido Sul em 2017
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Figura 4. Média de composicdo centesimal do leite cru para a Regido Sudeste em 2017
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Figura 5. Média de composicdo centesimal do leite cru para a Regido Centro-Oeste em 2017
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Figura 6. Média de composi¢do centesimal do leite cru para a Regiéo Nordeste em 2017
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Figura 7. Média de composigéio centesimal do leite cru para a Regido Norte em 2017
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As médias aritméticas apresentadas estdo acima dos limites minimos estabelecidos pela
legislacdo para gordura (3,0g/100g), proteina (2,9g/100g), lactose (4,3g/100g) e extrato seco
desengordurado (8,4g/100g), sendo que a Regido Sul apresentou médias mais préximas dos
limites minimos legais para lactose e extrato seco desengordurado.

Alnstrugdo Normativa MAPA n°® 62/2011 estabelece ainda padr&es de médias geométricas
maximas de 300.000 UFC/ml para CBT e de 500.000 células/ml para CCS. As Figuras 8 a 12
apresentam as médias geométricas destes pardmetros no leite cru por Regido no ano de 2017.

Figura 8: Médias geométricas de CCS e CBT do leite cru da Regido Sul em 2017
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Figura 9: Médias geométricas de CCS e CBT do leite cru da Regido Sudeste em 2017
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Figura 10: Médias geométricas de CCS e CBT do leite cru da Regido Centro-Oeste em 2017
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Figura 11: Médias geométricas de CCS e CBT do leite cru da Regido Nordeste em 2017
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Figura 12: Médias geométricas de CCS e CBT do leite cru do leite cru da Regido Norte em 2017
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Todas as regi0es apresentaram médias geométricas de Contagem Bacteriana Total acima do
padrdo legal de 300.000 UFC/mL na maioria dos meses do ano, com oscilagdes entre as regides.

Para o parametro de Contagem de Células Somaticas, apenas a regido Sul apresentou médias
superiores ao padrdo de 500.000 células/mL em alguns meses do ano (janeiro, marco, abril
e outubro).

Observa-se que ha problemas de representatividade dos dados, uma vez que hé diferengas
significativas entre o nimero de estabelecimentos que enviaram amostras de leite cru por
regido. No Nordeste, dos 75 estabelecimentos que receberam leite de produtores, apenas
18 enviaram regularmente amostras de leite cru para analises, o que representa apenas 24%
dos estabelecimentos. Para as demais regides foram amostrados 65% dos estabelecimentos
da regido Centro-oeste (106/161), 52% dos estabelecimentos da regido Norte (48/92), 81%
dos estabelecimentos do Sudeste (497/613) e 93% dos estabelecimentos do Sul (261/280).

O Plano Nacional de Controle de Residuos e Contaminantes (PNCRC/Animal) € uma ferramenta
de gerenciamento de risco que tem o objetivo de promover a seguranga quimica dos alimentos
de origem animal obtidos em estabelecimentos sob SIF. A principal base legal do programa
é aInstrucdo Normativa SDA n° 42, de 20 de dezembro de 1999. (Brasil, 1999).

No d&mbito do programa s&o elaborados planos anuais de amostragem de ovos, leite e mel
enviados para processamento e de animais enviados para abate em estabelecimentos sob
inspecdo federal para teste de substancias quimicas.

Asele¢do das substancias a serem incorporadas no programa segue uma avaliagdo de risco
pela qual se busca identificar e priorizar aquelas de preocupacdo em satde publica. O escopo
atual de andlise inclui ampla gama de drogas veterinarias, agrotdxicos, contaminantes
inorganicos, micotoxinas e dioxinas e tem sido constantemente ampliado em resposta a
preocupacOes emergentes relacionadas a residuos quimicos e aperfeicoamento dos métodos
analiticos. Em 2017 foram analisadas 413 diferentes substancias no ambito do programa.

As amostras PNCRC sdo coletadas pelo SIF em lotes de animais e produtos de uma Unica
origem, o que permite a rastreabilidade da propriedade rural de procedéncia.

Em caso de violagdo, a propriedade rural de origem do lote amostrado é fiscalizada para
identificacdo das causas da violagdo, aplicacdo de eventuais sancOes administrativas e controle
do risco de novas violagGes. As propriedades violadoras tém seus proximos lotes de animais
e produtos submetidos a um regime especial de teste, periodo no qual os produtos obtidos
dos lotes amostrados sdo retidos pelo servico veterinario oficial até que o resultado de analise
indique a sua conformidade. Aamostragem de lotes de animais e produtos de propriedades
violadoras se mantém até que cinco lotes consecutivos apresentem resultado conforme.
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Na Tabela 6 sdo apresentados os dados da execugdo do PNCRC 2017 e os seus resultados.
Observa-se que o nivel geral de violagdo dos limites de referéncia foi de 0,37%, considerando

todas as categorias animais monitoradas.

Tabela 6. Niimero de amostras analisadas no Gmbito do PNCRC 2017.

o : Numero de Numero Numero de
Espécie / Categoria % de Amostras
: amostras de testes amostras =
Animal : : | Nao Conformes
analisadas (analitos) violadas
Bovinos Abatidos 3803 67.589 0,39%
Suinos 2937 56.865 0,31%
Ovos 33.215 1,03%
Peixe de Captura 1964 2,29%
Camaréo de Cultivo 0,0%
Caprino
Avestruz 0,0%
Total 12.607 295.865 0,37%

Na Tabela 7 sdo detalhados o nimero de amostras testadas, a porcentagem de ndo
conformidade e a concentragdo encontrada nas amostras violadas.

Tabela 7. Resultados das amostras violadas detectados no Gmbito do PNCRC 2017

Numero Total
de Amostras [NGmero de
Analisadas e (% | Amostras Violadas]
de Amostras e Concentragao
Violadas)

Categoria
Animal/ N Limite de

Tecido L Referéncia

Analisado

[ 8 Figado] 133,66;

Bovino/
9 . 100,00pg/ 137,08; 137,29; 194,61;
E%"‘Sciﬁlo I7Eisains kg Figado (SO 222,52;277,92; 398,72
e 668,32pg/kg
Bovino/
Urina Zeranol 2,00 pg/L 602 (0,33%) [2]2,60 e 3,70 pg/L
Musculo
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Numero Total

Categoria

: S de Amostras [NUimero de
Animal/ S Limite de 2 :

: Substancia o Analisadas e (% | Amostras Violadas]
Tecido Referéncia =

- de Amostras e Concentragao
Analisado :
Violadas)

Bovino/
Figado Doramectina =l 731(0,14%) [1 Figado] 148,41 pg/kg
Mdsculo Fizt

Aves/ [3] 383,89; 537,82

N — Nicarbazina 200,00 pg/kg 603 (0, 49%) e 841,46) ug/kg

Aves/ 100,00 pg/kg

Musculo - Musculo .

Rim Doxiciclina 600 pg/ke 1212 (0,08%) [TMUsculo] 174,15 pg/kg

Rim

Sufno/Rim Dihidroestreptomicina 1000,00 pg/kg 604 (0, 17%) [1]17311,86pg/kg
(),

SUE: 1OB09 U/l [2 Mdsculo]151,19

TR Doxiciclina Vilsculto 1208 (0,25%) e 217.2ug/kg

Rim 600,00 pg/kg ' y

Rim [1 Rim]1092,78ug/kg

Leite Clorpirifos 20,00pg/L 7(2,13%) [1]130,57pg/L

Leite Cloxacilina 30,00pg/L 554 (0,18%) [1]305,77 pg/L

Ovos Sulfametazina 10,00 pg/kg 276 (0,36%) [1142,04 pg/kg

Peixe Captura/ [3]1 1564,00; 3201,00
Miisauls ArsénioTotal 1000,00 pg/kg (6,38%) e 5004,00 pg/kg

@ Diferentes lotes de animais amostrados.
@ Uma mesma amostra violada para Enrofloxacina e Nicarbazina.
@ Presenca da substdncia atribuida a produgéo endégena.
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6. Regime de Alerta de Importacao (RAI)

Com o objetivo de intensificar os controles oficiais relacionados aos produtos de origem
animal importados, o DIPOA em conjunto com o VIGIAGRO, iniciou a partir da publicacdo
da Norma Interna SDA/MAPA n° 1, de 2 de agosto de 2016 (Brasil, 2016b) a implantagdo do
Regime de Alerta de Importacdo (RAI) para empresas cujos produtos apresentarem violacdes
em analises laboratoriais realizadas a partir do processo de reinspecégo.

As empresas que entram em RAI passam a ter no minimo seus dez préximos carregamentos
retidos no ponto deingresso no Brasil pelas Unidades VIGIAGRO para reinspe¢do com coleta
de amostras. Estes carregamentos importados sdo liberados para o comércio brasileiro
somente mediante resultados de analises fiscais que demonstrem a conformidade do produto.

Nos casos em que ocorre a reincidéncia de violagdes nestes carregamentos, ou quando a
empresa nao encaminha o relatério de investigacao das causas e medidas corretivas adotadas,
a empresa tem sua habilitagdo para exportacdo suspensa.

Entre agosto e dezembro de 2017, foram inseridas no RAI 33 empresas, sendo 24 delas
com comércio de pescado e 7 de produtos lacteos e 2 de produtos carneos. Destas, 12 sdo
empresas da China, 7 da Argentina, 4 do Vietnd, 4 do Uruguai, 1 do Equador, 1 da Espanha,
1 daltdlia, 1 do Marrocos, 1 dos Paises Baixos e 1 do Panama.

As principais ocorréncias observadas foram adulteragdes fisico-quimicas (14), violagdo do
glaciamento em pescado (10), violagdo microbioldgica (8) e substituicdes de espécies de
pescado (1), conforme exposto na Figura 3.

Figura 13. Tipos de violagées identificadas em empresas
estrangeiras que estdo sob RAI, agosto a dezembro de 2017
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Para o ano de 2018 avancos significativos sdo esperados neste controle oficial com a con-
tinuagdo das agbes do PACPOA de produtos importados, que aumentara a amostragem
destes nas unidades VIGIAGRO no momento da internalizagdo dos carregamentos.

Outras ndo conformidades observadas durante a reinspecdo, que ndo sdo passiveis de abertura
de RAI, também foram notificadas aos paises exportadores, sendo concedido prazo para
encaminhamento de respostas com medidas corretivas adotadas para evitar a reincidéncia.

Neste sentido, em 2017 foram enviadas quarenta notificacdes internacionais, sendo os
principais motivos a presenca de parasitas em pescado, irregularidades de rotulagem e
higiene dos contentores dos produtos.

Mais informacdes sobre RAI, bem como as listas de empresas que estdo sendo monitoradas
neste regime, podem ser obtidas no link: http://www.agricultura.gov.br/assuntos/importacao-
e-exportacao/importacao/alerta-de-importacao.
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